Barbeque-arrangement ( houtskool BBQ,) 2026

*Ontvangst met welkomstdrankje en/of koffie/thee
*Diverse drankjes de hele middag/avond gedurende max. 5 uur met
binnenlands gedistilleerd.
*Vanaf onze houtskool BBQ's
Vlees
e \Vers geregen satéspiesen ( kippedijen )
e Waardse Hamburger
e Verse BBQ worsten
e Varkens shaslick
Vis
e Gambaspies in knoflookolie
Saladebuffet
e Aardappelsalade
e Huzaarsalade
e Groene salade met paprika/tomaat/komkommer en dressing
e Saté saus
e Diverse koude sauzen
Bijgerechten
e Vers afgebakken stokbrood
e Roomboter/kruidenboter
e Frites
Nagerecht
e \Verrassing van de chef uitgeserveerd.
e Koffie met een heerlijke bonbon
e All-inclusive prijs vanaf 25 gasten € 59,50 pp*
met bediening en koks achter de BBQ ( incl. BTW )

o

*Wij kunnen natuurlijk ook voor vegetarische gerechten zorgen.
*Zie ook onze gerechten van de KAMADO bbq

*prijswijziging onder voorbehoud



BBQ Inspiratie

Koude Gerechten

Oma’s Rundvleessalade
Zalmsalade met diverse soorten vis (0.a. gerookte zalm, haring, paling
en Hollandse garnalen)
Aardappel-ei salade
Pastasalade, diverse soorten:
V' Tonijn v' Pesto
v Bruschetta v" Gegrilde groenten
Verse fruitsalade
Kip-kerrie salade met ananas
Ossenhaas salade met taugé, appel en sesamdressing.
Griekse Komkommersalade
Rauwkostsalade met yoghurtdressing.

Bijgerechten

Vlees

Foccaccia; olijvenbrood met diverse smeersels
Bruin stokbrood.

Zoete aardappel friet.

Bourgondische dikke frieten.

Merguez worstjes (zuid-afrikaans gekruide worsten; lams/varkens)
Houthakkers steaks van Procureur.

Gemarineerde speklappen

Kipdrumsticks

Varkens Hot Dogs (naturel of kaas/jalapefio)

Vlees van de Kamado BBQ

Zacht gegaard buikspek
Runderbavette met rode portsaus
Ribeye met pepersaus

Gemarineerde zalmzijde, zacht gegaard op de Kamado Grill Guru.
Zalmpakketjes met kruidenboter en groenten
Visspiesjes, gemarineerd.

Champignonspiesjes
Groente-shaslicks
Groenteburgers

Vega-worstjes

Plakken courgettes of aubergines



